
Whisky  Menü 

 

  

Glenmorangie  
„Cellar 13“ 
OA, 43 % 

 Aperitif 

   

Glen Moray 
12y 

OA, 40 % 

 Frischkäse-Terrine  
mit Aprikosen und Lachsschinken  
serviert mit frittierter Petersilie 

   

Glenfarclas 
1991 Vintage, Oloroso Sherry 

OA, 46 % 

 Karotten-Sultaninen-Suppe 
 mit Lavendel Dip 

   

Ardbeg “Almost There” 
1998 - 2007 
OA, 54,1 %  

 Pochierte geräucherte Makrele  
auf Kartoffel-Thymian-Püree  
serviert mit Zitronenmousse 

   

“Secret Still” Highland 
Mystery Malt 
1988 - 2007 
G&M, 45 % 

 
In Honig glasierte Hähnchenbrust  

auf Apfelrisotto mit grünem Gemüse-Confit 

   

Aberlour A’Bunadh 
Batch 22 

OA, 59,3 % 

 Würziger Brotpudding  
mit “Rhubarb Fool” und Backpflaumensauce 

   

Port Ellen 
Douglas of Drumlanrig  

25y, 1982 
Langside Distillers, 58,2 % 

 

Digestif 

 



 


