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Traumhafte Location

Eine super Dinner im letzten 
Jahr – lassen Sie es sich in 
2009 nicht entgehen:
Das „Whisky Dinner im Garten“ 
der Gärtnerei Im Loss.
(Seite 2)

Die Iren kommen

Wer hat zuerst Whisk(e)y
gebrannt? Die Schotten oder 
die Iren? Fest steht, dass der 
irische Whiskey etwas mehr 
hat – ein „e“.
(Seite 3)

Freitag, der 13.

Glück und Unglück liegen so 
nah – ein Raritätentasting mit 
Destillerien, die nicht immer 
ein glückliche Geschichte 
hatten.
(Seiten 5)

Whiskybus

Zwei Tage voller außergewöhn-
licher Events im Whisky-Doppel-
decker-Bus. 
(Seite 5)

Whiskyfair Limburg

Gut besucht waren die beiden 
Whisky & Food Tastings mit 
Anthony MacCallum von Dun 
Bheagan und Whiskykoch.
Einen schönen Einblick gibt 
der Filmbeitrag auf WNL-TV.
(Seite 6)

Sláinte
Sie warten sehnsüchtig auf unsere neuen Termine?
Hier sind sie. Sechs Seiten Termine für Ihren Whiskykalender.

Erst jetzt können wir so richtig die Modezaren oder 
Kaufhauseinkäufer verstehen, die sich im Sommer mit der 
Winterkollektion und im Winter mit der Sommerkollektion 
beschäftigen. Irgendwie schräg, schon jetzt den 3D Whisky Treff im 
Dezember anzukündigen. Aber Sie sollen ja auch langfristig planen 
können, welche unserer Events auf Ihrer Teilnahmeliste stehen oder 
vielleicht auch auf einer Geburtstagsgeschenkeliste.

Wir wünschen wie immer viel Spaß mit unserem Newsletter, einen 
schönen Sommer und natürlich schöne Sie begleitende Whiskies.

Sláinte,

Diesen Samstag, 11.07.09, ab 18 Uhr:
EIN MUSS FÜR ALLE WHISKY-FANS: 
„Feis Ile“ Das Islay Festival of Malt and Music

Unser offenes Fest 
mit Verkostung der 
Festival Sonderabfüllun-
gen und der Whisky 
„Kost-bar“.

Dazu gibt es schottisch-
irische Pubsongs des 
Gebrüderduos Molly 
Alone, einen Blind Nosing
und wie bei Jura einen 
Blending Wettbewerb.

Geplant ist neben schottischem Essen auch etwas ganz Neues: 
das erste Whisky-Eis. Und wie beim Original in Schottland können 
Sie am Samstag auch Ihre eigene Flasche Laphroaig oder 
Bruichladdich belabeln und mit nach Hause nehmen –
ein außergewöhnliches Geschenk!

Sa, 11.07.09, ab 18 Uhr, Eintritt 5 €
…

Nicht verpassen!
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Im letzten Jahr war‘s einfach super.
Flanieren durch den Garten, Aperitif-Whisky auf 
dem Rasen, Dinner im Schwimmbad (ja, es war 
der Pool der früheren Merck-Villa) und Buffet 
unter den ausladenden Ästen des großen 
Kastanienbaums.

Wollen Sie in diesem Jahr dabei sein, wenn wir 
ein 4-Gänge-Menü auf frisch und fruchtige, 
blumig und grüne, kräutrig und würzige Whiskies
abstimmen?

Bei schlechtem Wetter
findet die Veranstaltung
bei uns im Laden statt.
Wir versprechen,
auch dort ein
„grünes“ Ambiete
zu zaubern.

6 Whiskies, 
4-Gänge-Menü – 59 € 
(45 € oW*)
Moderation: 
Gregor Haslinger,
Whisky Spirits
Do, 20.08.09, 19.30 Uhr

„Whisky im Garten“
Whisky Dinner im traumhaften Ambiente der
Parkgärtnerei „Im Loss“

Termine

„Sturm auf die Bastille –
Sturm auf den Whisky“
Fest zum Französischen Nationalfeiertag

Wir freuen uns, dass wir mit unseren Whiskies
dabei sein dürfen, bei Marianne‘s & Klaus‘ Fest 
im historischen Bessunger Jagdhof.
Stürmt unsere Whisky „Kost-bar“!

Mit dabei:
Musik von „Salade Mixte“ aus dem Elsass, Blues 
von den Darmstädtern „Papa Legba‘s Blues 
Lounge“. Dazu Wildschwein vom Grill und Weine 
vom französischen Restaurant Belleville.
Di, 14.07.09, ab 17 Uhr

Vive la France –

vive l‘eau de vie.

„Whisky BBQ“
Einmal Grillen im Sommer ist ein Muss – warum 
nicht mit dem passenden Whisky? 

Für alle, die am 25. Juli nicht verreist sind, 
veranstalten wir ein 
Whisky BBQ. 
Klar, dass es dabei auch 
ein paar Rauch und Torf 
Whiskies gibt –
aber keine Angst, 
nicht nur. 

Tasting & Food: 
4 Whisky, BBQ,  
Buffet – 45 €
(29 € oW*)
Sa, 25.07.09, 19.00 Uhr

Otto-Krämer-Grillhütte
Am Schwarzen Stock
Mühltal-Traisa

*Ihre Begleitung trinkt keinen Whisky?

Kein Problem – kommen Sie trotzdem gemeinsam.
Die Preise ohne Whisky finden Sie bei jeder „Whisky & 
Food“ Veranstaltung in Klammern.

Eine weitere Möglichkeit: Sie zahlen den regulären 
Preis, erhalten kleine Probefläschen, füllen den Whisky 
Ihrer Begleitperson ab und genießen die Drams zu 
Hause noch einmal oder verschenken sie.

2 / 6



Newsletter Nr. 4

Whiskykoch, Inh. M. Pepper, Weinbergstrasse 2, 6428 5 Darmstadt
www.whiskykoch.de, marion@whiskykoch.de, Phone (015 2) 29 51 75 72

„Whisky & Schokolade“
Schokoladen von Schell, Domori und Zaabär

Und wieder ist das zentrale Thema die Kombination 
der Aromen.

Wir verkosten sechs Whiskies mit den Schokoladen 
der heimischen Manufaktur Schell, des italienischen 
Qualitätshauses Domori sowie des kleinen 
belgischen Chocolatiers Zaabär, bekannt für seine 
außergewöhnlichen Kreationen mit Gewürzen aus 
aller Welt.  

Vielleicht macht es süchtig, das Geschmackserlebnis 
Whisky & Schokolade. Wer beides mag, ist hier 
richtig.

Tasting: 6 Whiskies, 6 Schokoladen, Pausensnack
Do, 10.09.09, 20 Uhr – 43 €

Vor 100 Jahren gab es mehr als 120 unabhängige 
Destillerien in Schottland. Heute gehören die 
meisten großen multi-nationalen Konzernen an. Nur 
eine Handvoll ist noch unabhängig in 
Familienbesitz. Somit können weltweit kleine 
Familienunternehmen auch kaum mehr mit kleinen 
unabhängigen Destillerien ins Geschäft kommen. 
The Vintage Malt Whisky Company hat sich zum 
Ziel gesetzt, diese Lücke zu schließen.

Alle Malts aus der Cooper's Choice Range sind 
Einzelfaßabfüllungen. 

Dinner: 7 Whiskies, 5 Gänge - 79 € (55 € oW*)
Moderation: Andy McNeill
Do, 24.09.09, 20.00 Uhr

„Die Wahl des Küfers –
The Cooper‘s Choice“
Whisky Dinner mit Andy McNeill

Die Whiskies der Marke 
Cooper's Choice sind 
den Männern gewidmet, 
deren Handwerk einen 
wesentlichen Einfluß in 
die Reifung von Malt 
Whiskies nimmt –
den Küfern.

Die Marke gehört zum 
unabhängigen Abfüller 
"The Vintage Malt 
Whisky Company". 
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Termine

„Irish Tasting - der Whiskey mit dem „e“

Die Iren 
kommen!
Sie destillieren 
fast ausschließ-
lich nur 2-fach, 
sie nutzen 
andere Begriff-
lichkeiten. 
Lernen Sie die 
Unterschiede 
zwischen Malt, 
Single Malt und Pure Pot Still Irish Whiskey aber auch 
die Unterschiede zu schottischem Whisky kennen. 
Zum Abschluss des Abends gibt es ganz typisch noch 
einen Irish Coffee.

Tasting: 5 Whiskies, Irish Coffee, Pausensnack
Inishowen, Locke's 8y, ein „gefinishter“ Tyrconnell, 
Kilbeggan 15, Connemara Peated Cask Strength

Moderiert von Iris & Ralf Gräber, TasteWhiskey, 
Duisburg – 45 €
Fr, 09.10.09, 20.00 Uhr

Wann mit, wann ohne „e“?

Schottischer, Kanadischer und Whisky aus 
anderen Ländern (Japan, Indien, Deutschland …) 
� ohne „e“
Irischer und Amerikanischer Whiskey
� mit „e“
Eselsbrücke:
Viele Auswanderer zogen von Irland nach 
Amerika – sie nahmen das „e“ mit ;-)

© Copyright 1997 The Vintage Malt Whisky Co.
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„Mit der Whisky-Straßenbahn durch DA“
Tasting auf dem Datterich Express

Die Whiskymax Tram fährt wieder durch Darmstadt.
Bei Dudelsackklängen steigen Sie ein. Während der 
Trambahnfahrt erfahren Sie viel Wissenswertes über 
die vorgestellten Whiskies, deren Herstellung und 
Heimat.

Treffpunkt und Abschluß: bei Whiskykoch
Veranstalter: Whiskymax
Tickets sind sowohl für die Darmstädter als auch 
Frankfurter Tram bei Whiskykoch erhältlich

6 Whiskies – 59 € (Darmstadt), 65 € (Frankfurt)
Darmstadt: Sa, 10.10.09 , 15.30 Uhr

Das Nosing-Team wird geführt von keinem Geringe-
ren als Charles Maclean, allseits bekannter Autor 
und Moderator sowie Initiator des SingleMalt TV.

Tasting mit 6 Whiskies und Pausensnack – 46 €
Moderation: Whiskykoch
Do, 29.10.09, 20.00 Uhr

„Adelphi Tasting“
Vom Fass in die Flasche

Adelphi – 1826 in Glasgow 
gegründet als (Loch 
Katrine Adelphi) Destillerie
hat eine lange Geschichte, 
die jedoch 1968-71 endet, 
als die Destillerie
abgerissen wurde.

1993 baut ein Nachfahre 
des früheren Besitzers 
Archibald Walker den 
neuen unabhängiger 
Abfüller auf.
Adelphi bietet fast 
ausschließlich Einzelfass-
abfüllungen an – immer 
ungefiltert und ungefärbt.
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Termine

„The Laddies“
Whisky Dinner mit Prof. Walter Schobert und den 
Whiskies von Bruichladdich

Walter Schobert wohnt die Hälfte des Jahres auf 
der Whiskyinsel Islay. Sein zu Hause dort liegt auf 
dem westlichen Inselteil The Rinns und egal wohin 
er fährt, ob zum Einkaufen, zum Flugplatz oder zur 
Fähre – immer muss er an der Destillerie
Bruichladdich vorbei. Nicht das Schlechteste, das 
einem passieren kann… 
Er hat Bruichladdich lieb gewonnen. Nicht nur 
wegen der schönen und vielfältigen Whiskies, die 
dort produziert werden, sondern auch wegen der 
Größe bzw. Kleine der Destillerie und besonders 
der Menschen, die dort arbeiten, an der 
Brennblase, im Shop, an der Abfüllanlage oder im 
Lagerhaus, aber natürlich auch die Gallionsfigur
Jim McEwan und die Mitstreiter Mark Renier, 
Simon Coughlin und Duncan McGillivray.
Er weiß von interessanten Abenden zu berichten, 
wenn Jim einmal wieder einen neuen 
Bruichladdich, liebevoll „Laddie“ genannt, kreiert 
hat und sich mit Walter Schobert austauscht.

Freuen Sie sich auf einen unterhaltsamen Abend 
mit vielen Anekdoten, verschiedensten 
Bruichladdichs von mild-fruchtig bis stark torfig und 
ein darauf abgestimmtes 5-Gänge-Menü.

Dinner mit 7 Whiskies, 5 Gängen – 75 € (50 € oW*)
Moderation: Prof. Walter Schobert
Fr, 06.11.09, 19.00 Uhr

Foto:
Marcel Schifferle
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Termine

„Freitag, der 13.“ – aber Raritäten im Glas
Tasting mit den Unglücksraben

Geschichten um Destillerien oder Menschen in Destillerien, die nicht 
gerade vom Glück verfolgt wurden – an einem Freitag, dem 13. …
Unglücksrabe 1: Im Lieblingsdestillat vieler Fans, dem Laphroaig, 
ertrank dessen Gründer Donald Johnston 32 Jahre nach Gründung 
der Destillerie.
Unglücksrabe 2: Die Banff Destillerie war mehrfach unglücklich. 1877 
wurde das Hauptgebäude durch einen Brand zerstört, 1941 durch 
einen deutschen Luftangriff schwer beschädigt, in den 50igern durch 
eine Explosion im Stillroom stark zerstört, 1983 geschlossen und 
sogar nach der Schließung 1991 das letzte Gebäude noch durch ein
Feuer zerstört.
Weitere vier Unglücksraben stellen wir vor und verkosten deren trotz 
allem Unglück leckeren Destillate.

Tasting mit 6 Whiskies, Pausensnack – 69 €
Moderation: Whiskykoch
Fr, 13.11.09, 20.00 Uhr

Sa, 21. und So, 22.11.09
„Zwei Tage voller Events“
2. Whiskykoch Geburtstag im Doppeldecker

Ein Whiskytasting im Doppeldeckerbus? Indeed!
Zwei ungewöhnliche Tage mit ungewöhnlichem 
Programm warten auf Sie.

Wir starten am Samstag mit einem Full Scottish
Breakfast – natürlich ein Dram included. 
Afternoon Tea dann am Nachmittag – typisch mit 
Scones und Clotted Cream, Sandwiches, Shortbread
und anderen Leckereien – two Drams included.
Und abends? Natürlich ein Whisky Dinner – Dram“s“ 
included.

Das ganze mitten in Darmstadt und anlässlich unseres 
zweiten Geburtstags. 

Wir freuen uns, wenn Sie mit uns feiern.
Das genaue Programm wird baldmöglichst auf unserer 
Webseite zu finden sein.

Diverse Programmpunkte
Sa/So, 21.-22.11.2009, ganztags

Das außergewöhnliche Event:

„ Der W
hisky-Bus“

Alle News auch im wkw Forum 
„Whiskyfreunde Darmstadt“. 
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Messen & diverses

26. – 27. September 2009
Whiskymesse Rüsselsheim
www.whiskymesse-ruesselsheim.de
Wir sind mit einem Stand und zwei
„Whisky & Food“ Tastings vertreten:
Sa, 26.09., 18 Uhr – mit den Dun Bheagan Whiskies
von Ian MacLeod
So, 27.09., 12 Uhr – mit Whiskies von Adelphi

16. Oktober 2009, 20 Uhr
„Essen in Essen“
Tasting & Food in Zusammenarbeit mit 
Rolf Kaspar Spirituosen, Essen
www.kaspar-spirituosen.de/veranstaltungen.php
In der Art-Lounge der Galerie Frank Schlag & Cie. 
werden Sie 4 verschiedene Single Malts, die der 
Whiskyfachmann und -buchautor Lothar Kuntze
vorstellt, verkostet. Dazu kocht Chris passend auf die 
Malts abgestimmte Snacks. 

7. – 8. November 2009,
„Aquavitae, die Messe“, Essen, Stadtgarten Steele
www.whiskymesse.eu

Messen & 
„aushäusige“ Termine:

Am 07.11.09 findet im 
Rahmen der 
Aquavitae das Adelphi
Whisky Dinner mit 
Charles Maclean und
Alex Bruce statt. Chris 
kreiert das Menü und 
kocht es zusammen 
mit dem Restaurant 
des Stadtgartens 
Steele – natürlich wie 
immer abgestimmt auf 
die Whiskies in der 
Verkostung.

3D Whisky Treff
Offener Treff 
zum Probieren und Genießen
jeden 3. Donnerstag im Monat.

Einfach vorbeikommen – ohne Anmeldung:
• 16. Juli
• Achtung: ausnahmsweise „2D Treff“, 

14. August
• 17. September
• 15. Oktober
• 19. November
• 17. Dezember

Neue Schokoladen
Von Domori, Zaabär und Tiroler Edle

Single Origin von Domori
Deren Herkunft ist genau 
bezeichnet und die Bohnen 
kommen nur von dort, z. B. 
aus dem Tal des Sambirano in 
Madagaskar, Apurimac Tal in 
Peru oder Andina in 
Venezuela.
Single Origin zum Single Malt!

Zaabär
Ein kleiner, feiner Chocolatier
aus Belgien, der zarte, ausge-
fallene Kombinationen kreiert 
aus 55,9 % Schokolade und 
feinsten Gewürzen aus aller 
Welt. 

Tiroler Edle
Hier ist der Name Programm. 
Es werden nur Tiroler 
Produkte verwendet. Fast ‚nur‘ 
– die Whisky Edition ist eine 
dunkle Schokolade gefüllt mit 
einer Ganache aus 
Grauviehrahm und Whisky –
und der kommt aus 
Schottland.

Filmbeitrag über Chris auf der 
Whiskyfair Limburg auf WNL-TV 
(siehe Newsticker)


