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Termine
Hier sind sie – unseren neuen
Termine für die zweite Hälfte
des Jahres sowie bereits im
Sommer eine Geschenkidee
für Weihnachten.

Außergewöhnliche Location
Am 24. Juli Sommerwhiskies
in sommerlichem Ambiete:
Tasting mit Buffet in der
Parkgärtnerei „Im Loos“

Welcome A. Dewar Rattray
Wir begrüßen den
unabhängigen Abfüller Dewar
Rattray in unseren Regalen
mit einemTasting des
Importeurs Alba Import.

Whiskykoch.de
Seit Mai ist unsere neue
Website online.
Clicklich willkommen!

Islay Rückblick
Zum zweiten Mal im
Whiskykoch Angobt: Eine
Reise zum Islay Festival of
Malt and Music mit leckeren
Whiskies und Sonne wie am
Mittelmeer.

Sláinte
Wir bleiben beim „Sláinte“ als Begrüßung und starten wieder mit
einem Dank an unsere Besucher und Kunden.
Nun, nach dem ersten halben Jahr macht es sowohl Spaß,
immer wieder neue Gesichter bei uns begrüßen zu können
als auch bereits viele Kunden erneut begrüßen zu dürfen. Viele
sind dabei, die das Wasser des Lebens schon lange für sich
entdeckt haben, viele auch, die auf einer Erkundungsreise sind
und das Thema Whisky gerade erst für sich entdecken. Im
Besonderen freuen wir uns, dass das Thema, das uns besonders
am Herzen liegt auch besonders angenommen wird – nämlich
Whisky & Food.
Bei unseren Terminen für das zweite Halbjahr dürfte sowohl für
die alten Whiskyhasen als auch die Whiskyfrischlinge etwas
dabei sein.

Viel Spaß,

Nachlese: „Islay Festival of Malt and Music“
bei Whiskykoch mit Paddy Schmidt

Am 28. Juni hatten Whisky
Aficionados die einmalige
Chance, die Raritäten-Whiskies
des „Feis Ile – Festival of Malt
and Music“ offen bei uns zu
verkosten, denn wir feierten das
Festival in Darmstadt nach.

Wer kennt das Festival?
Im Original findet es auf der
Whiskyinsel Islay statt. Eine
Woche lang hat Tag für Tag
eine andere der acht Islay
Destillerien und der Isle of Jura
ihren Festtag. Bei uns fand das
Festival an einem Tag statt,
ebenfalls mit Musik und
natürlich mit Whisky.

Wir haben die Festival Whiskies vor Ort eingekauft. Alles
exklusive Besonderheiten. Folgende Abfüllungen sind ab jetzt bei
uns im Laden erhältlich: …
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Der Lagavulin 1993 14y, Bruichladdich X4+1, Caol Ila
distillery only bottling 2007, Laphroaig Cairdeas
(handsigniert von Distillery Manager John Campbell),
Bowmore 8y Limousin Cask und Jura Earth & Fire.
Seit dem Festival frisch auf dem Markt und in
unserem Sortiment ist der neue 10jährige Ardbeg
„Renaissance“, die Wiedergeburt. Whisky Fans und
Sammler aufgepasst: Die ersten sechs Flaschen sind
von Distillery Manager Mickey Heads unterschrieben
und mit „Feis Ile 2008“ gekennzeichnet. Die Käufer
dieser Flaschen erhalten zudem ein Foto des
unterschreibenden Managers.

Musikalisch starteten „Molly Alone“ mit traditionellen
Pubsongs. Später zeigte die unbändigen Spielfreude
von Paddy Schmidt den ein oder anderen Bezug
zum Uisge Beatha, dem Wasser des Lebens.

Sommerliche Whiskies – Zitrone, Minze, Olive:
Im wunderschönen Ambiente der Parkgärtnerei
„Im Loos“ zeigen wir Ihnen Whiskies, die, wie
wir finden, durch ihre Aromen sehr gut in die
warme Jahreszeit und den Genuss im Freien
passen.

Zur Verkostung kommen an diesem Abend
ausschließlich Whiskies der Duncan Taylor
Serie „NC2“. Der unabhängige Abfüller Duncan
Taylor füllt alle seine Whiskies ohne Zucker-
kulör und nicht kühlfiltriert ab. Mit der NC2
Serie betont er sein Konzept: NC2 = non
coloured, non chillfiltered. Wir finden, diese
Whiskies passen ganz besonders zu dem
natürlichen Ambiente im Grünen.

6 Whiskies, sommerliches Buffet – 59 €
Do, 24.07.08, 19.30 Uhr
Gärtnerei „Im Loos“, Klappacher Str. 126, DA
(bei schlechtem Wetter in den Räumlichkeiten
von Whiskykoch)

2 / 5

„Whiskyfrauen“
Tasting von Frau für Frauen
über Frauen der Whiskywelt

Schlagzeilen wie „Highland Bastion fällt –
Frauen entern die Männerwelt des Whiskys“ in
der „Times“ machen aufmerksam auf Frauen
in einer Männer Domäne.
Wir beleuchten die Arbeitswelt dieser Frauen
und ihre Whiskies, aber auch die frühen
Pionierinnen wie Helen Cumming und ihre
Schwiegertochter Elizabeth, die Geschichte für
Cardhu schrieben oder Bessie Williamson, die
für einen Sommerjob nach Islay kam und 40
Jahre bei Laphroaig blieb.
Ein weiteres Thema des Abends wird der
Geruchssinn sein, denn schließlich wird
Frauen ein deutlich sensiblerer nachgesagt als
Männern.

5 Whiskies – 36 €
Vortrag und Tasting:
Whiskykoch, Marion Pepper
Do, 10.07.08, 20.00 Uhr

3D Whisky Treff
Offener Treff zum
Tasten und Genießen
jeden 3. Donnerstag im Monat
- nutzen Sie den Probepass -
• 17. Juli
• 21. August
• 18. September
• 16. Oktober
• 20. November
• Im Dezember kein Treff, da sicher

alle im freudigen Weihnachtsstress

„Whisky
im Garten“
Sommertasting mit –buffet
in der Parkärtnerei „Im Loos“

Foto: J. Bechtold

Juli Termin

Juli Termin

Termine
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„Coastal Distilleries“
Dinner mit Küstenwhiskies und Seafood

Müssen Küstenwhiskies nach Salz und
Seetang schmecken? Kann ein Küstentasting
ohne Islay auskommen? Welche weiteren
Aromen finden wir?

Besonderheiten auf. Honig, Orange, Apfel und
Birne sind genauso vertreten wie Zitrone, Rauch
und Salz.

6 Whiskies, 4 Gänge – 59 €
Do, 28.08.08, 20.00 Uhr

„Welcome Dewar Rattray“
Tasting zur Einführung der Dewar Rattray Serie

„All the flavour from the cask in a bottle“ – damit
erklärt sich bereits die Firmenphilosophie A. Dewar
Rattrays. Der unabhängige Abfüller kauft
ausschließlich Einzelfässer von extrem hoher
Qualität der verschiedenen Whiskyregionen und
füllt diese ab. Daraus resultiert eine sehr geringe
Auflage pro Abfüllung.
Mit dem Tastingtermin nehmen wir Dewar Rattray
in unserem Whiskykoch Portfolio auf. Seien Sie
dabei, wenn wir die ersten sechs Flasche öffnen!

„Waldkunstpfad WhiskyWalk“
Führung durch die Exponate mit Tasting

Die Whiskies
dieses
Tastings
führen uns
durch die
Regionen
Schottlands
und zeigen
Ihre
jeweiligen

Der 4. Internationale
Waldkunstpfad "Kreisläufe
und Systeme" reflektiert die
Verbindungen und
Veränderungsmechanismen
in der Natur und im
menschlichen
Zusammenleben mit der
Umwelt. Der performative
Charakter vieler Arbeiten
zieht die Besucher immer
wieder in den Bann.

Beim WhiskyWalk bewegen
wir uns zwischen
Goetheteich und
Ludwigshöhe, erhalten

6 Whiskies
Vortrag und Tasting: Alba Import
C. Schwarz, D. Schulz
Do, 11.09.08, 20.00 Uhr

Erklärungen zu den Exponaten und daneben vier
leckere Destillate, die durch ihre Nachreifung in
verschiedenen Holzfässern ebenfalls  Verände-
rungen auf ganz natürlich Weise erfahren haben.

4 Whiskies, Führung durch die Exponate
Sa, 13.09.08, 15.00 Uhr
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… weitere Termine
Einzelheiten folgen via www.whiskykoch.de
und im nächstem Newsletter

• „Ben & Glen“
unser Berg- und Tal Whisky Dinner
7 Whiskies, 5 Gänge – 75 €
Do, 02.10.08, 20.00 Uhr

• „WhiskyWalk Herbstspaziergang“
durch den Darmstädter Wald
3 Whiskies, Fingerfood – 15 €
So, 19.10.08, 15.00 Uhr

• „Whisky & Schokolade“
6 Whiskies, 6 Schokoladen – 43 €
Do, 30.10.08, 20.00 Uhr

• „Die Inseln – von Arran bis Orkney“
Whisky Dinner mit Prof. Walter Schobert
7 Whiskies, 5 Gänge – 75 €
Fr, 28.11.08, 20.00 Uhr

• „Weihnachtliche Aromen“
Weihnachtliches Whisky Quartett
4 Whiskies, 4 Snacks – 35 €

Termine

http://www.whiskykoch.de
mailto:marion@whiskykoch.de
http://www.whiskykoch.de
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Whiskykoch.de in neuem Kleid

Seit ein paar Wochen zeigen wir uns in neuem Kleid.
Die alte Website stieß an Ihre Grenzen. Wir hoffen, Ihnen gefällt unser neues Kleid genauso gut wie
uns. Wir sind clicklich ;-) Clicken Sie mit: www.whiskykoch.de.

Manches Mal wird man ja etwas „betriebsblind“, wenn man lange an einer Sache gearbeitet hat. Sollte
Ihnen auf unseren Seiten  etwas nicht gefallen, etwas fehlen, Sie Fragen oder Anregungen haben, freuen
wir uns über eine Mail oder einen Anruf.
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Neues in unserer Schmuckvitrine

Die Kelten waren ausgesprochen geschickte
Schmiede. Viele der Schmuckstücke in unserer
Vitrine haben keltische Muster, Formen und
Symbole. Das keltische Kreuz, der Knoten, die
Triskele oder auch Tierfiguren begeistern bis
heute durch ihre Mystik und Symbolik.

Wer denkt denn mitten im
Sommer an Weihnachten?
Wir – mit einer Geschenkidee für Sie!
Mehr dazu im nächsten Newsletter …

In unserer
Vitrine:
Ohrringe,
Colliers,
Haarschmuck
und
Armreifen.

„The Angel‘s Share“
... die szenische WHISKeY-Lesung mit dem
passenden Schluck Sonne im Glas (Jan 2009)

Shirts für Whisky Freaks

Seit Kurzem können sich Whisky Freaks auch
im Ardbeg oder Laphroaig Shirt kleiden. Und
wer sich nicht entscheiden kann, kein Problem!
Der zeigt eben Flagge für die ganze Insel.

http://www.whiskykoch.de
mailto:marion@whiskykoch.de
http://www.whiskykoch.de.
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Rückblick:
„Reise zum Feis Ile – Festival of Malt and Music 2008“

Islay ist immer ein Highlight – und das Islay Festival noch ein higheres Light ;-)

Fr, 23.05.
Unser erster gemeinsamer Abend in der Red Lodge.

Sa, 24.05.
Spaziergang zu Dunyveg Castle auf der der Destillerie gegenüberliegenden
Seite der Lagavulin Bay. Traumhafter Blick auf Lagavulin. Warehouse Tour mit
„Pinkie“ Ian McArthur. Verkostungen direkt aus dem Faß mit Lagerkunde.
Masterclass mit Destillerie Manager Graham Logie. Abends Dinner in der Lodge
.
So, 25.05.
Wir schieben einen Ausflug nach Portnahaven zum Seehundegucken ein, zum
Steinkreis Cultoon und vorbei an der Kilchiaran Farm zum großen Hoffest bei
Bruichladdich. Masterclass mit JimMcEwan im Warehouse No. 12, das auch die
Vatting Station beherbergt. Dienstags noch eine Warehouse Tour mit ihm – sehr
interessant, sehr lecker!! Frisch gefangen schmecken sie doch am Besten – äh
frisch aus dem Fass … Abends noch ein Besuch der Friends of Laphroaig
Lounge mit dem Cairdeas und einem 30jährigen. Danke John Campbell.

Mo, 26.05.
Wir entscheiden uns für‘s Anstehen bei Caol Ila für den avisierten Port Ellen.
Allerdings nach dem Frühstück. Das war der Fehler. Wir kamen zu spät und
bekamen nichts mehr ab. Wäre ja nett, wenn wenigstens alle Islay Festival
Besucher ein Fläschen bekommen hätten …
Weiter nach Ardbeg. „Talking Heads“ mit Mickey Heads. Mickey talked sich von
Tisch zu Tisch. Direkter Austausch – super interessant. Dabei ein Single Cask
Renaissance, direkt aus dem Faß gezogen.
Nachmittags nochmals quer über die Insel nach Caol Ila. Masterclass mit Billy
Stitchel im Warehouse. Nett arrangiert. Jeder an seinem eigenen Faß mit
Barhocker. Allerdings keine großen Besonderheiten beim Tasting.
Ein harter Whiskytag ist noch nicht zu Ende. Es steht noch der Blind Nosing
Wettbewerb in der Ramsay Hall in Port Ellen auf dem Programm.
Wahrscheinlich hatten wir schon zu viel Whisky in unserer Nase. Leider war
kein Gewinner von uns mit auf dem Siegerpodest.

Di, 27.05.
Zuerst ums Loch Indaal zu Bruichladdich. Jim hat uns mittwochs in seinem
Kalender. Oh well. Kommen wir also morgen. Chris, als Bruichladdich Academy
Student vertraut mit allen Winkeln der Destillerie, gibt der Gruppe eine Führung.
Von dort zur Südküste. Wir haben ein Tasting bei Laphroaig mit deren
Masterblender Robert Hicks gebucht. Sehr aufschlussreich! In der Verkostung
sind die Festivalabfüllungen der letzten drei Jahre. Es ist ein gelungenes
Tasting. Robert geht sehr genau auf Nase und Geschmack ein. Wie verhält sich
der Whisky mit Wasser?
Abends ist Anthony Wills von der Farmdestillerie „Kilchoman“ bei uns zu Gast.
Viele Insights in des Whiskies jüngstes Kind. Chris bekocht den Kilchoman New
Make, den 1 und 2jährigen und den recht rauchigen Kilchoman Bramble Liquer.
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Mi, 28.05.
Morgens also Warehouse Tour mit Jim bei den Laddies s. o. Vorher noch die
Blas Class bei Bowmore. Sonst ist dort in diesem Jahr nicht viel los. Auch nicht
das sonst statt findende abendliche Fest im Hof. Hallo Bowmore, wo seid Ihr?
Da der Mittwoch wettermäßig der einzige schlechte Tag ist, sonst Sonne pur,
wird es nichts mit unserer Wanderung. Statt dessen genehmigen wir uns ein
Bierchen bei Islay Ale und gehen abends fein essen im Harbour Inn.

Do, 29.05.
Und schon ist Donnerstag – Jura Tag. Mit der Fähre setzen wir über. Islay ist
ruhig, Jura ist ober-ruhig. Nicht jedoch ein Besuch bei der Destillerie. Die haben
sich wie jedes Jahr wieder einiges einfallen lassen. Drei Eventteile: Besuch des
Ware- und und Stillhouses, wo wir die Stadien des Brennvorgangs anhand der
gezogenen Destillate kennen lernten. Super, um die Arbeit des Stillmans und
natürlich am Ende das Destillat wert schätzen zu können. Teil 2: Verkostung der
neuen limitierten Abfüllung, des Quartetts „Elements“ und Teil 3: das wie immer
unterhaltsame Blending Event mit Richard Patterson.
Nach dem leckeren Lunch Spaziergang durch die Jura Gardens zum Meer.
Enttäuschung, das originelle Tea Tent ist geschlossen. Ein Verlust!

Fr, 30.05.
Bunnahabhain Tag. Nach der Destillerieführung, die übrigens bei jeder Destillerie
auf dem Programm stand, sind wir der reinen Lehre abtrünnig … Cocktail-
Mixing-Class mit Mikael Perron sowie dem Bunna 12 und Black Bottle. Hätten
wir uns nicht getraut, zu Beginn der Reise anzubieten. Doch am vorletzten Tag
nach vielen vielen Masterclasses und vielen Whiskybesonderheiten, wagen wir
es. Es war ein Erfolg. Von Mikael sehr professionell und entertaining präsentiert
entstehen an jedem Tisch durch‘s Whisky-Experimentieren leicht unterschiedliche
Cocktails. Mal nur Bunna im Cocktail, mal nur Black Bottle, ½ - ½ oder ¾
- ¼, mal mit Zuckersirup, dann mit Honigsirup oder auch ohne. Echt spannend
und sogar die eingefleischten Whisky Aficionados machten mit. Wer hätte
gedacht, dass das Cocktail-Mixen zwei Stunden dauern würde? Keine Minute
langweilig. Also sind wir zu spät bei Kilchoman. Macht nichts. Die Destillerie auf
der anderen Seite Islays, den Rhinns, ist die kleinste und schnell besichtigt.
Übersichtlich der Destillationsprozeß im Kleinformat.

Sa, 31.05.
Vor dem Ardbeg Programm, Fahrt zum Kildalton Cross, einem reich gestalteten
Hochkreuz aus dem 8. Jh., verwandt mit den Kreuzen der Insel Iona. Bei
Ardbeg wandert ein Teil der Gruppe mit nach Airigh Nam Beist. Natürlich gibt es
auf dem Weg ein paar „Nothalts“ mit flüssiger Verpflegung. Alle sind bester
Laune, als sie zurück kehren. Der Rest der Truppe vergnügt sich
währenddessen beim Ardbeg Fest, sitzt auf den Felsen am Meer oder genießt
den Ausblick auf die Destillerie vom nächstgelegenen Hügel aus. Kaum zu
glauben, aber wahr: Zum Programm gehört auch eine Bauchtanzgruppe.
Abends dann noch unser letztes gemeinsames Dinner im Port Charlotte Hotel
und schon heißt es Abschied nehmen und „Slan leat“ – good bye bis zum
nächsten Jahr.
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Foto: J. Bechtold

Wir sagen ebenfalls „Slan leat“,
good bye bis zum nächsten Newsletter
oder – vielleicht schon früher? - Ihrem Besuch bei uns.

Whiskykoch
.
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